Hotel Yacht Club

Kedves Vendégiink!

Szeretettel készontjiik Ettermiinkben!

Megujult etlapunkrol reményeink szerint sikerrel ajanljuk
ételeinket és italainkat, amelyeket az Onok legnagyobb
megelégedésére kivanunk elkésziteni és felszolgalni.

Cheflink 6tvozte az ,,6rok” Balaton, a Jokai és Krudy kora
utan ujra polgariasodo Siofok és a Somogyi dombvidék
kulinaris hagyomanyait a reneszanszkor 6ta érvényesul6
mediterran hatasokkal és sajat elképzeléseivel.

Eteleinkhez borokat is ajanlunk a balatoni és a magyar
torténelmi borvidékek boraibol azokra az évszazados
tapasztalatokra épitve, amelyeket az e vidéken a romai
kor ota zajlé szdlémavelés és borkészités
hagyomanyozott a gasztronémia mai maveldire.

Mottonk:
”Minden elégedett Vendégiink
nagykovetiinkként tavozik toliink,
és Baratunkkeént tér vissza!”
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Dear Guest!
A warm welcome to our Restaurant!

We hope we could recommend our dishes and
drinks from our new menu with great success. We would
like to make and serve them for your greatest satisfaction.

Our chef has mixed the culinary traditions of eternal
Lake Balaton, Siofok, which became bourgeois after the
age of Mér Jékai and Gyula Krudy, and the hilly Somogy
county with Mediterranean influence which has been
affecting us since the Renaissance and with his own
ideas.

We also recommend wines with our dishes that are
from the historical wine regions of Hungary and of Lake
Balaton. We serve you wine on the basis of long-standing
experience that has been bequeathed to today's
representatives of gastronomy by cultivation of grape and
wine-making since Roman times.

Our motto:
nEvery satisfied guest of ours leaves us
as our ambassador and returns as our friend!”

Liebe Gistel
Wir begriiRen Sie herzlich

in unserem Restaurant!

Auf unserer erneuerten Speisekarte bieten wir
Ihnen Speisen und Getranke an, die wir Ihnen gern zu
Ihrer vollen Zufriedenheit zubereiten und auftischen.

Wir wurden uns freuen, wenn sie lhren Gefallen finden!

Unser Chefkoch ist stets bemuht, das kulinarische
Erbe des ,alten“ Balaton und der burgerlichen Entwicklung
von Siéfok in der Zeit von Jokai und Krudy mit seit der
Renaissance bestehenden mediterranen Einfliissen und
mit eigenen Vorstellungen zu vereinen.

Zu unseren Speisen empfehlen wir Weine aus
historischen Anbaugebieten des Balaton und Ungarns, wo
seit dem Romischen Reich bis zu den Winzern der
heutigen Zeit die Jahrhunderte alten Erfahrungen des
Weinanbaus und Weinkelterns von Generation auf
Generation Ubergingen.

Unser Motto:
nzUfriedene Giste gehen als Botschafter von
uns und kommen als Freunde zuruck!«
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El6ételek: Appetizers: Vorspeize:

» Fustolt szalonna kdontdsben grillezett kecskesajt
tokmagolajos salataagyon
» Grilled goat cheese in smoked speck gown on
salad bed with tich oil
* Im Speckmantel rollte Ziegekase vom Grill
auf Blattsalat mit Kiirbiskern-Ol
1.190 Ft

* Fokhagymas olivaolajon piritott paradicsom
mediterran fliszerekkel, pirités kanapéra sutve
* Roasted tomato in garlic olive with
mediterranean spices, baked to toast couch
* Im Olivenolgegrillte Tomaten mit Knoblauch
und Mediterran Gewiirze auf Toast
990 Ft

* Friss salata halom fényezett csirkemellel,
fliszeres kenyérkockaval
* Fresh salad batch with polished chicken breast
and spicy bread-cubes
* Frischesalat mit Hilhnenbruststrefen mit
Croutons
1.090 Ft

Levesek: Soups: Suppe:

» Sajtos Cukkini krémleves, kulon kinalt cukkini-
és baconchipsszel
» Courgette creamsoup with cheese and separate
served courgette and bacon chips
* Zukkinicrem-Suppe mit Zukkini- und
Speckchips
790 Ft

» Husleves valaszthat6 betétekkel
( Hazi cérnametélttel, Fott zoldségekkel, Tojassal )
» Clean soup with elective inside
( Home-made noodles, steamed vegetables, eggs )
* Fleischsuppe mit Enlag nach Wunsch
( Fadennudeln, Gemiise oder Ei )
790 Ft

* Tuzes somogyi marha gulyas hazi csipetkével
* Fiery beef goulash Somogy county style
* Feurige Rindsgulasch
mit Hausgemachte Spatzle
990 Ft
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Szarnyas ételeink: Poultry dishes: Geflugel:
 Gyombérben pacolt vasalt csirkecomb filé,
soros-meézes szosszal, almas krokett-tel
» Grilled chicken leg fillet marinade in ginger with
beer-honey sauce and apple croquet
* Ingwer Gebeizte Hiihnerkeulefilet
mit Apfelgefiillite Kroketten
und eine Sosse von Bier und Honig
1.990 Ft
» Zoldséges bundaban silt pulykanyars,
poréhagymas burgonyapiiré agyon
» Baked turkey spit in vegetable coat and mashed
potato with leek
e Putenpiess im Gemiisemantel, Kartoffenpuree
mit Poree
2.190 Ft
* Roston siilt csirkemell
bearn-i martasban forgatott spargaval,
vadrizzsel
* Roasted chicken breast with asparagus in
,Bearn” sauce and wild-rice
 Huhnenbrust vom Rost, Sosse-Bearne mit
Spargel und Wildreis
2.390 Ft

Hal ételeink: Fish dishes: Fischgerichte:
» Balatoni harcsafilé szalonnaval sitve,
lecsés karika burgonyaval
» Baked catfish fillet with bacon
and potatoes with letcho
* Welshfilet vom Rost mit Bacon auf Ungarische
Art, Pommes Frites und Letscho
2.290 Ft
* Fogas filé burgonya técsnira fektetve, friss
salataval, fokhagymas tejfollel
* Perch fillet on potato scone with fresh salad
and garlic sour-cream
o Zanderfilet vom Rost
mit Geriebene Kartoffelnrosti,
Frischesalat und Knoblauchrahm
2.290 Ft
* Mandulas pisztrang egészben roston,
vajas burgonyaval
* Roasted trout in gross with almond and butter
potatoes
* Ganzeforelle vom Rost mit Mandel und
Butterkartoffeln
2.290 Ft
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Sertés husokbol készitett ételeink:
Dishes from pork: Schweinefleisch:
* Bundazott sertés karaj mangalica sonkaval és
juhturéval toltve, tejszines steak burgonyaval
* Fried pork rib with special Hungarian ham
stuffed with goat cheese and
creamy steak potatoes
» Panierte Schweinsfilet gefiillt
mit Schinken von Mangalica
und Schaffkase mit Steakkartoffeln und Shane
2.790 Ft
» Sertés sziiz medalionok, tejszines
borsmartassal, piritott zelleres tortburgonyaval
* Medallions of pork with creamy peppersauce
and boiled potatoes with toasted celery
» Das Beste von Schweine mit Rostkartoffeln und
Sahne-Pfeffersosse
2.790 Ft

Ajanlatunk kiilonleges husokbol készitett ételekbdl:
Our offer make from especial meat:
Bieten spezielle Gerichte zubereitet Fleisch:

* Erdei gombas 6zporkolt, hazi knédlivel
* Venison stew with mushroom from the forest
and home-made dumplings
* Rehgulasch mit Steinpilze
und hausgemachte Knodel
3.290 Ft
+ Kacsamell szeder raguval és almas krokett-tel
* Duck breast with blackberry ragout
and apple croquet
* Entenbrust mit Heidelbeesosse
und Apfel gefiilite Kroketten
3.590 Ft
 Baranycomb steak erdei gyiimolcsos
bikavérmartassal, burgonya lepénnyel
 Lamb leg steak with red wine
and forest-fruit sauce and potato scone
* Lammkeule mit Stierbluttesosse mit Waldfrucht
und Kartoffelfladen
3.890 Ft
» Bélszin steak varganyas csirkemaj raguval
vajon piritott hagymas burgonyaval
e Sirloin of beef with flap mushroom and chicken
liver ragout with buttered onion potatoes
* Lendensteak auf Waldenpilzeragout mit
Hihnenleber und Rostkartoffeln mit Zwiebel
4.490 Ft
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Chefunk ajanlata talakon kinalva - 2 személyre:
Our Chef’s offer on platters to 2 persons:

Kiichenchef bietet zwei Platten:

Balatoni Haltal - Oreg halasz kedvére:

Sortésztaban siilt fogas falatok
Roston sutott citrusos harcsafilé
Rantott pontypatko

Serpenyés burgonya lecséval takarva
Kaposztas cvekedli

Paprikakrém martogatés

Balaton fish platter — Appetite for Old Fisherman:

Baked perch bites in beer-pastry
Roasted catfish fillet with citrus
Fried carp cuts

Pan potatoes covering with letcho
Cole pastry

Paprikacream dipping

Fischplatte — alte Fischer bitte:

Zanderfile im Orlymantel
Welschfilet an Feiner Zitronensauce
Gebackene Karpfenhufesein
Ringkartoffeln mit Letscho
Nudeln mit Kraut ( Ungarische Spezialitat )
Papricrem

6.490 Ft

Yacht Club tal - Kapitany moédra:

Magyaros pulykanyarsak

( kolbasszal, szalonnaval, hagymaval )
Bélszinérmék bacon-be tekerve

Tihanyi camambert-tel toltott csirkemell tekercs
magvas kontosben

Gombas zoldbab ragu rizs agyon

Grillezett kukorica

Fiiszeres steak burgonya

Széjas chili martas

Yacht Club platter — Captain style:

Turkey spits Hungarian style ( with sausage,
bacon and onion )

Medallions of beef rolled in bacon

Chicken breast stuffed with Tihany camambert
in seedy coat

Greenbean ragout with mushroom on rice bed
Grilled maize

Spicy steak potatoes

Soy chili sauce
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Yacht Club Platte — Captain Stil:

Putespiess mit wurst, speck und Zwiebel
Lendenmedallions im Bacongerolit
Im Kernmantel gebackene Hiihnenbrustrolade
mit Tihany Camambert gefiillt
Griihnebohnenragout mit Pilze auf Reis
Gegrillte Mais
Steakkartoffeln
Chilisosse mit Soja

6.990 Ft

Grill tal — Hajéacsok kedvence:

Mézesen sult fustolt csulok szeletek
Mustarban pacolt pulykanyars
Fiiszeres turdval toltott Sertés karaj
Fokhagymas silt zoldségek
tarhonyara halmozva

Hagymas tortburgonya
Fokhagymas-zoldfiiszeres tejfol ontet

Grill platter — Favourite of Shipwrights:

Smoked trotters slices baked with honey
Marinade turkey breast with mustard on spit
Pork rib stuffed with spicy curd cheese
Roasted garlic vegetables on egg barley mass
Mashed potato with onion

Garlic sour-cream dressing with greenspice

Grill platte — Shipwright Favoriten:

Honig-gerosteten Scheiben geraucherter
Schinken Bein
Senf mariniert Putenspiess
Gewirzquark gefillte Schweinschnitzel
Grillgemise mit Knoblauch und Pearinudeln
Rostkartoffeln mit Zwiebel
Knoblauchrahm mit Gewirzte

5.990 Ft
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Kimélo ételeink: Light dishes: Kleinigkeiten:

Olasz paradicsom szésszal forgatott gnocchi
friss bazsalikommal, parmezan sajttal
Gnocchi mixed with Italian tomato sauce
and fresh basil with parmeggiano
Gnocchi in Tomatensosse mit Basilicum und
Parmaggiano

1.990 Ft
Fiiszeres juhturoval toltott gombafejek, vajas
spargaval, vadrizzsel
Mushroom heads stuffed with spicy sheep curd
cheese and butter asparagus with wild-rice
Pilzkopfe mit Gewirzte Schaffkase,
Butterspargel und Wildreis

1.990 Ft
Grillezett zoldség valogatas sajttal sutve
Grilled vegetables selection with cheese
Bunte Gemiiseteller vom Grill mit Schmelzkase

1.190 Ft
Desszertek: Desserts: Nachtisch:
« Turoéfank, fahéjas tejfollel locsolva
* Curd cheese donut
with cinnamon-sourcream dressing
* Quarkkrapfen mit Zimmtrahm
890 Ft

Meggyes hazi csokoladétorta,

flambirozott meggyraguval

Home-made chocolate cake

with burnt sour-cherry ragout

Schokotorte mit Flambierte Sauerkirschragout

890 Ft
» Hazi sajttorta
« Homemade cheesecake
 Hausgemachte Kasekuchen
890 Ft
Salatak: 590 Ft

Uborkasalata, Paradicsomsalata, Hazi Csalamadeé,
Csemege uborka, Friss salata mix, Napi ajanlat

Salads: 590 Ft
Cucumber salad, Tomato salad, Cured mixed salad,
Pickling cucumber, Fresh salad mix, Daily offer

Salat:

590 Ft

Gurken, Tomaten, Marinierte mix, Essiggurke,
Frisches Gemischtesalat, Tagesempfehlung
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